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La gamme complete de fours Modular facilite le travail des
professionnels de la cuisine, en exaltant la génuinité et la
fragrance des aliments. La gamme des fours proposés par
Modular satisferont les exigences de la grande et petite
restauration, en assurant de hautes prestations ainsi qu’une
facilité d’utilisation.

Amplia y completa gama de hornos que facilita el trabajo
de profesionales en la cocina exaltando la naturalidad y la
fragancia de las comidas. La ventaja de propuestas de hornos
modular satisface las exigencias de la grande y la pequefa
restauracion garantizando altas prestaciones y facilidad de
uso.

O6wwnpHaa 1 nonHas ramma ne4ven, KoTopble ynpocTaT paboTty
npodeccnoHanbHbiX CNEeunanuMcToB Ha KyXHe W NOOYEepKHYT
HaTypanbHOCTbMapoMaT NPOAYKTOB. ACCOPTUMEHT NpeanaraemMblx
neden Modular yooBneTBopsieT 3anpocChbl KPYnHbIX U HEBOMNbLUNX
npeanpuaTnn obLwecTBEHHOro nUTaHusa, a camo obopyaoBaHue
OTNINYAEeTCA rapaHTMPOBAHHO BbICOKMMM 3JKCMNyaTaLMOHHbIMU
XapakTepucTMKamMu 1 NerkocTblo B 3KCNyaTauum
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enter the new kitchen

more than a combi oven, a whole kitchen inside

technologie modular

La nouvelle génération du four mixte Emotion

contient a lintérieur toute la technologie nécessaire
pour pouvoir cuisiner de fagon simple et automatique
toutes les recettes. Vous devez seulement décider ce
que vous souhaitez cuisiner: viande, poisson, patisserie,
boulangerie, frire, griller, cuire a I'étuvée ou pasteuriser.
Le four Emotion gérera votre cuisson en automatique.
Grace au simple et intuitif control Touch Screen
Capacitif, vousaurezle plein contrle de votrefouret serez
au courant de toutes les principales fonctionnes actives.

modular TexHonorus

HoBoe nokoneHne nederr Emotion ¢ Tpemsa pexumamm
NPUroToBIieHUs pa3paboTaHO Ha OCHOBE LIESIOro KOMIekca
cneuyanbHbX — TEXHONMOMMM,  OBecreqMBatoLLIX — MPOCTOe
NpUroToBMEHVEe MOOOro BI0Aa B @BTOMATUHECKOM PEXMME.
Bam ocTaHeTcsi TONbKO BbIOpaTh, Kakoe WMeHHO Onofo
HEOOXOAMMO MPUrOTOBUTL: MSCO, PbIBY, KOHAUTEPCKNE W
x1e60byno4Hble U3Oenusa, a Takke Crnocobd MPUrOTOBAEHNS:
Kapky BO puTiope WM Ha  rpune,  TylleHue 1M
nactepudaumo, a Meub Emotion Oynoer camoctosaTensHo
ynpaBnaTb  MpoLeccoM  rotoeku.bnarogapsa npocton  u
WHTYWUTUBHO MOHATHOW cucTeme ynpasfieHnst ¢ EMKOCTHbIM
CeHCOpHbIM  JKpaHOM  Bbl  CMOXETe  MOJSIHOCTBIO
KOHTPOMPOBAaTh PaboTy BaLlel neyun, nosydas MHDOpMaLmO
000  BCEX  OCHOBHbIX  aKTUBMPOBAHHbIX  (DYHKUMSX.
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garantie
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tecnologia modular

La nueva generacion de hornos trivalentes Emotion,
engloba en su interior toda la tecnologia necesaria para
cocinar cualquier receta de manera simple y automatica.
Ustedes solo tienen que elegir que cocinar: carne,
pescado, pasteleria, panaderia, freir, asar, estofar o
pasteurizar y el horno Emotion realizara en automatico
las cocciones. Gracias al simple e intuitivo control de la
Pantalla Tactil Capacitiva, tendran el completo control
del horno y estaran informados sobre las principales
funciones activas.

modes de cuisson
tipos de cocciéon
TUMbI MPUrOTOBJIEHNA

(s

%

convection vapeur mixte
conveccion vapor combinado
KOHBEKUNA nap KOM6MHMpOBaHHHM

emotion plus:

\/ affichage d'écran tactile
pantalla tactil capacitiva
EMKOCTHbII CEHCOPHbIV 9KpaH

\/ 3 modes de cuisson
3 cooking modes
3 TvNa NPUroTOBAEHS

\/ 12 différentes possibilités de ventilation
12 diferentes posibilidades de ventilacion
12 pasnuyHbIX CNOCOBOB BEHTUAALMN

garantia
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it’s not just cooking
you are the chef, you get the emotion

modes de cuisson

Le four Emotion est un four mixte, avec lequel vous
pouvez cuisiner a convection, mixte ou a vapeur
saturée. Les modeles disponibles peuvent étre avec la
génération directe de la vapeur ou par chaudiére: 2
différents options afin de satisfaire toutes les exigences
du chef. Les 12 différentes possibilités de contrble
de la Ventilation et la potentialité de sélectionner
jusqu’a 16 cycles par chaque recette rendent le four
Emotion versatile dans toutes les applications, en offrant
un’excellente uniformité de cuisson.

TUNbI NPUTOTOBIIEHUA

Emotion npeactaBnsetr cobor  TpexpexMMHbIN
KOHBEKTOMAT,  KOTOpbII ~ MOXeT  pabotatb B
KoHBeKLMOHHOM pexirmMe, CMeLwaHHOM pexxumMe nnbo
B pexume npurotofieHns Ha HacbiweHHowMm [Mapy.
VimetoTca mogenn ¢ MNpsiMor reHepauvern napa 1Moo ¢
reHepaLyen napa nocpenctsom bounepa: 2 onuymn ans
yOOBNETBOPEHUST NOOON MOTPEOHOCTM  Led-noBapa.
bnarogapss 12 pasnuyHbIM BapyvaHTaM KOHTpPOIs
BeHTUnMpoBaHua 1 BO3MOXHOCTW 3agatb A0 16
pa3HbIxX a3 o519 Kakaooro npoLecca npuroToBAEHWS,
lNedys  Emotion  gaBnsetca  yHvBepcasibHOM A1
npuMeHeHUss B obon  obnacty,  obecnevrBas
PABHOMEPHOE MPOMEKaHMe 1 MaKCUMaSIbHO BbICOKME
pesynbTarbl.

emotion plus:

\/ le four le plus facile a utiliser jamais vu
el horno mas facil de usar nunca antes visto
neYvb HeOObIKHOBEHHOM MPOCTOTbI MPUMEHEHNS

\/ excellente uniformité dans tous les modes
excelente uniformidad de coccién en cada modalidad
OTANYHAasi PaBHOMEPHOCTb MPUIOTOBJIEHNS B NIOOOM peXxxrme

\/ 16 phases de cuisson
16 fases de coccion
16 3TanoB NpUroToBIEHNS

tipos de coccidén

El horno Emotion es un horno trivalente con el cual
se pueden realizar cocciones a conveccion, mixtas o a
vapor saturado. Los modelos disponibles pueden ser
con generacion de Vapor Directo o con generacion
de vapor mediante Boiler, 2 opciones distintas para
responder a cualquier requerimiento del chef. Las 12
diferentes posibilidades de control de la Ventilacion
y de seleccionar hasta 16 diferentes fases para cada
proceso de coccidn, convierten al horno Emotion versatil
en todas las aplicaciones, ofreciendo una uniformidad de
coccion al mas alto nivel.

domaine d'application: Restaurant, Hotel, Laboratoire,
Fast Food/Restauration Rapide, Cantine d’entreprise,
Hépital, Supermarché, Boucherie, Pécherie, Patisserie,
Pizzeria, Boulangerie

campos de aplicacion: Restaurantes, Hoteles,
Centros de Coccion, Comidas Réapidas, Restauracion
Empresarial, Hospitales, Supermercados, Carnicerias,
Pescaderias, Pastelerias, Pizzerias, Panaderias

ccpepbl NPUMeHeHUs: PectopaHbl, 0Tenn, habpukin-
KYXHW, Npeanpuatua dact-dyna, KopropaTveHble
CTONOBblE, BOMBbHWLBI, CYyNMEPMapKETbI, MSACHbIE

1 pbiBHbIE Mara3uHbl, KOHAUTEPCKME, MULILIEPUM,
xnebonekapHu.

the easiest






tailored to you

what do you feel like cooking today? just be yourself

8 88 S convection de 30°C a 300°C

Grace a la ventilation forcée et aux
températures élevées joignables, le
Four Emotion vous permettra de
cuisiner tous les plats.

Avec la fonction convection vous
pourrez griller, frire, cuisiner plats
surgelés, rotir ou réaliser de la
patisserie seche.

vapeur de 30°C a 130°C

Les cuissons a vapeur du Four
Emotion donnent couleurs vives a
vos légumes et une uniformité de
cuisson totale, en conservant tous
les propriétés organoleptiques de
vos produits.

Vous pourrez réaliser des cuissons
sous-vide, cuisson a basse
température, travailler avec de
cycles de régénération ou utiliser le
four comme une cellule de levage.

mixte de 30°C a 300°C

$

La fonction Cuisson Mixte associe
la puissance et les températures
propres de la convection avec
introduction de la vapeur et
d’humidité dans la chambre.

La gestion automatique de
I'numidité réglée garantit toujours
des résultats optimaux et une tres
faible perte de poids.

conveccion de 30 a 300°C

Gracias a la Ventilacion forzada y a
las altas temperaturas alcanzables,
el horno Emotion les permitira
cocinar todo tipo de plato.

En la funcidon conveccion puede
asar a la parrilla, frelr, cocinar
productos congelados, asar ©
realizar pasteleria seca.

vapor de 30 a 130°C

Las cocciones a vapor del horno
Emotion donan colores fuertes a
las verduras y total uniformidad
de coccidon manteniendo casi
inalteradas todas las propiedades
organolépticas de los productos.

Se pueden realizar cocciones
al vacio, cocciones a baja
temperatura, trabajar con ciclos de
regeneracion o usar el horno como
celda de levadura.

mixtas de 30 a 300°C

La funcion Coccion Mixta combina
la potencia y las temperaturas de
la modalidad conveccion con la
introduccion de vapor y humedad
en la camara.

La gestion automatica de la
humedad programada garantizara
siempre resultados optimales y una
muy reducida disminucion de peso.

uniformity, always

koHBekuus ot 30 go 300°C

Braropaps [MpuHyaUTENBHON
BEHTUIALMMN U OOCTUraemMbIM
BbICOKVM TemMnepaTypam
nedo Emotion nosBomT  Bam

NPUroToBUTL Ntoboe 6Ma0.

B KOHBEKLIIOHHOM pexxume
Bbl CMOXKeTe OCYLLECTBNATb
XKapKy Ha rpwne, BO dpuTiope
MW Ha  CKOBOpOOAE, rOTOBUTb
ObICTPO3aMOPOXKEHHbIE  MPOAYKTbI
1 BbINeKaTb KOHANTEPCKNE N30enns
6e3 kpema.

nap ot 30 go 130°C

[MpuroToBNeHHblIe Ha mapy B
ne4n Emotion osowHble Ontoga
COXPaHAOT HaCbILEHHbIA LBET U
noeanbHO POBHO  MPOMEKarTCs;
opraHonenTn4eckmne CBOWCTBA
BCEX NPOaYyKTOB ocTaroTCS
MPaKTUHYECKN HEU3MEHHBIMU.

Bbl cmoxeTe rotoBuTb Otoda B
BaKyyMHOW YraKOBKe, OCYLLECTBIATb
TyLLEHME MPU HBKMX Temriepartypax
mbo  pabotatb € UMKIAMMA
pereHepaLu, WW  FOTOBUTb B
YHKLMM paCcCTOEHHOrO Lkadha.

cMmelsaHHbIn oT 30 go 300°C

OyHKUMA  CMellaHHbIn  PEXMM
codeTaeT B cebe MOLWHOCTb U
Temnepatypy KOHBEKLIVIOHHOMO
pexumva ¢ nogaden napa wu
CcOo30aHNs BNaXXHOCTU B Kamepe.

ABTOMATN4YECKOE yrnpasneHve
BN&XKHOCTWM BCerga rapaHtupyeT
onTUMasibHble pe3ynbTaThbl n
H3KYO MOTEPIO Beca.



ccs - cognitive control system

technology at the chef’s service

ccs - cognitive control system

C'est grace a notres systéme de control CCS
(Cognitive Control System) que notre four Emotion
arrive a automatiser les processus de cuisson, en
semplifiant par consequence le travail quotidien du chef
et de sa brigade de cuisine. Le systéme CCS est le coeur
des toutes les functions du four Emotion, et permet
une autorégulation des functions dans la chambre du
fours qui détermine une parfaite humidité du produit.

Tout cela en économisant du temps, énergie, argent et en
augmentant la valeur ajoutée de votre travail dans la cuisine.

ccs - cognitive control system

Bbnaropapa CCS - Cognitive  Control  System,
neds Emotion aBTOMaTU3MpyeT BCe npouecchl
NPUroTOBIIEHUA, YNPOLLAA MOBCEAHEBHYIO pPaboTy
Lwed-noBapa 1 ero komandsl. Cuctema CCS aBnseTca
OCHOBOW BCEX BbICOKOTEXHOMOMMYHBIX (DYHKUMIA Meyn
Emotion, mo3Bonssa ,4TO Nevb CaMOperynmpyeTcs npu
noaaep>XaHn NPaBUIbHOM BNEXKHOCTW MPOAYKTA.

Bce 210 obecneunBaeT SKOHOMUIO BPEMEHWN, SHEPTIN,
CpencTB nycnnmBaeT oTgady OT Ballero Tpynda Ha KyxHe.

ccs - cognitive control system

Gracias al sistema de control cognitivo CCS (Cognitive
Control System), el horno Emotion logra automatizar
todos los procesos de coccion, simplificando el
trabajo diario del chef y su brigada. El sistema CCS es
la base de todas las funciones altamente tecnoldgicas
del horno Emotion, lo que permite que el horno se
autorregule para mantener la humedad correcta del
producto.

Todo esto ahorrando tiempo, energia, dinero vy
aumentando el valor agregado del trabajo en la cocina.

systéme de contrdle de cuisson
sistema de control de la coccion
cucTeMa KOHTPOSIS 3a MPUrOTOBNEHMEM

CCS

emotion plus:

\/ maintient I'humidité correcte du produit
mantiene la humedad correcta del producto
NMoAAEePXKUBAET NMPaBNIbHYHO BXKHOCTb MpoAyKTa

\/ temps de cuisson réduits
tiempos reducidos de coccion
YMEHBLLEHHbIE CPOKW MPUrOTOBNEHNS

\/ gagnez du temps, de I'énergie et de I'argent
ahorra tiempo, energia y dinero
9KOHOMUT BPEMSI, SHEPTUIO U AEHBIMM









hts - humidity tuning system

technology at the chef’s service

hts - humidity tuning system

Le contrble spécial d’humidité concu par Modular pour
le four Emotion garantit une humidité parfaite, qui
est assurée dans chaque cycle de cuisson. A travers
Humidity Tuning System le four gérera automatiquement
la correcte pourcentage d’humidité dans chaque
cycle de cuisson. Cuisson mixte a haute humidité et
les suivantes rissolages avec chambre seche ne seront
plus un probleme: avec le Four Emotion tout sera sous
contréle.

hts - humidity tuning system

CreunanbHas  cucTemMa  KOHTPONS — BAG@KHOCTW,
pazpaboTaHHaa kKommaHven Modular  gna  ne4n
Emotion, obGecneuynBaeT wuAeanbHbIi YpPOBEHb

BJIAXHOCTMU 1 ero NOCTOSHHOE NMoAAEP >KaHME B paMKax
KaXOOoro npolecca npurotoBfaervs. [lpy MoMoLLm
Humidity Tuning System neyb aBTOMaTU4ECKM 3a0aeT
NpaBUNbHbLIA MPOLEHT BMAXHOCTU B Pa3/NYHbIX
dhasax npurotoBneHus. MNpurotosnerve B CMeLlaHHOM
PEXNME C BbICOKOW BIXXHOCTBIO W MOCHEAyoLLee
obxapuBaHME B CyxOM Kamepe OCYLLECTBIAOTCA C
nerkocTteto G6narogaps nedn Emotion, koTopas Bce
OEPXUT Nof KOHTPOMEM.

85 %

autoregulation

13

hts - humidity tuning system

El especial control de la humedad estudiado por
Modular para el horno Emotion, garantiza una humedad
perfecta y su mantenimiento constante en cada
proceso de coccion. Con Humidity Tuning System el
horno gestionara automaticamente el porcentaje
correcto de humedad en las diferentes fases de coccion.
Cocciones mixtas con alta humedad y sucesivas
doraduras con camara seca no sera mas un problema,
con el Horno Emotion todo estara bajo control.

systéme de contréle de pourcentage d'humidité
sistema de control del porcentaje de humedad
cucTeMa KOHTPOJIS MPOLIEHTA BIIaXKHOCTU

HTS

emotion plus:

\/ perte de poids minimale des produits
reducida disminucion de peso de los productos
CHKEHHas NoTeps Beca

\/ excellente cuisine mixte
cocciones mixtas excelentes
OTIMYHOE KOMBUHUPOBAHHOE MPUrOTOBNEHNE

\/ idéal pour la cuisson a basse température
ideal para cocciones a baja temperatura
naeanbHO 15 MPUrOTOBIEHMS HA H3KOW TemMnepaType



tailored to you
what do you feel like cooking today? just be yourself

sélection de mode de cuisson
seleccion del método de coccion
BbI60p MeToda npuroToBeHNA

fonction de préchauffage
funcion de precalentamiento
DYHKLMA NpeaBapuTesisHOro Harpesa

réglage du temps de cuisson
programacion del tiempo de coccion
YCTaHoBKa BpeMeHW MPUroTOBIEHWS

réglage du pourcentage d'humidité
programacion del porcentaje de humedad
YcTaHoBKa NpoueHTa BIaXKHOCTU

16

jusqu'a 16 phases de cuisson
hasta 16 fases de coccion
00 16 a3 NpuroToBeHus




démarrage prévu
inicio programado
3anporpamMmM1pPOBaHHbIN MyCK

cuissondelta T
coccion delta T
npurotosrieHve densta-T

cuisson avec sonde
coccion con sonda
MPUroTorieHne ¢ TepMO 30HA0M

évent ouvert / fermé
descanso abierto / cerrado
OTKprTI/Ie/SaKprTVIe BEHTUNALUNOHHOIO OTBepCTVIH

réglage de ventilation
programacion de la ventilacion
HaCTpoOWKa BEHTUNALNN

<IN Ly
> oS

Convection Demi-statique

Conveccién Semiestatico

DDDD@D~
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grille silverstone

rejilla silverstone
punb B cMunbBepCcTOHE

L’uniformité de cuisson de notre four Emotion et la large gamme des accessoires disponibles vont assurer des
résultats parfait dans les domaines de la patisserie, de la boulangerie et aussi de la gastronomie

La uniformidad de coccion del horno Emotion y la amplia gama de accesorios disponibles garantizan
resultados perfectos en confiteria, panaderia y gastronomia.

OOHOPOAHOCTbL NPUrOTOBNEHMUS Neun Emotion v LUMPOKKMiA acCCOPTUMEHT akceccyapoB rapaHTUpyoT
OTNNYHbIE pesyrbTaTbl B KOHOUTEPCKOM, XNe6obynoYHOM 1 racTPOHOMUYECKOW 06nacTsX.
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all you need

we know what you look for in the kitchen

cuisson multi-niveaux

Le four Emotion permet de cuisiner plats différents au
méme moment, c’est a vous de décider s’insérer tous
les plats au four au méme moment, fonction all inn, ou
les retirer simultanément, fonction all out.

Une fonction spéciale "dynamic" vous permettra
également de programmer différentes entrées et sorties
de plateaux a des moments précis de la journée, le
tout pour programmer votre service dans les moindres
détails.

MHoroypOBHeBbIVI pexnm NnpuroToBrieHNsA

MNeyb Emotion obecne4BaeT BO3MO>XHOCTb
OOHOBPEMEHHOIMO MPUrOTOBMEHUST  Pas3nnYHbIX  Ontof,
MO3TOMY Bbl CMOXETE pellatb, Kakyld WMEHHO
dyHkumto BbibpaTk: all in — gns nomelweHnss B neYb
BCEX racCTPOEMKOCTEN OOHOBPEMEHHO NMOO (DYHKLUMIO
all out — ona OOHOBPEMEHHOrO W3BAEYEHMS BCEX
racTPOEMKOCTEN.

[loMmmo  3TOrO,  MPW  MOMOLLM  CheLvanbHOM
dyHKUMM  dynamic Bbl CMOXETe MporpaMM1poBaTb
OVPDEPEHLIMPOBaHHYID — 3arpy3ky U BbIrPY3Ky
raCTPOEMKOCTEN B OMpefesieHHoe Bpemst AHS — YTOObl
MakKCUMa/IbHO  TLLATENBHO  pacniaH1poBaTb  NpoLecc

0BCNy>KMBaHUS.

coccion multinivel

El horno Emotion permite cocinar diferentes comidas
al mismo tiempo, depende de ustedes elegir todas las
fuentes al mismo tiempo, funcién all inn, o quitar las
fuentes simultaneamente, funcién all out.

Una funcion especial dynamic permite ademas
programar diferentes entradas y salidas de fuentes en
horarios especificos preestablecidos del dia, todo para
programar el servicio en los mas minimos detalles.

systéme de cuisson multi-niveaux
sistema de coccion multinivel
MHOFprOBHeBbIVI PeEXNM NPUroToBIEeHNA

fonction all-inn

Vous pouvez insérer tous
les plateaux avec des plats
différents en méme temps.

fonction all-out

Vous pourrez extraire tous
les plateaux avec des plats
différents en méme temps.

fonction dynamic

Vous pouvez programmer
différentes entrées et sorties en
fonction de votre service.

funcion all inn

Se pueden colocar todas las
fuentes con comidas distintas
al mismo tiempo.

funcioén all out

Se pueden quitar todas las
fuentes con comidas distintas
al mismo tiempo.

funcién dynamic

Se pueden programar distintas
entradas y salidas en base a
Su servicio.

19

dyHkuums all inn
Bbl MOXXeTE 3a10>KNTb NPOTUBHN
C pasnyHeiMy 6ro4amm B OOVH
N TOT K& MOMEHT.

chyHkuums all out

Bbl MOXeTe focTaTtb NPOTUBHM
C pagdnu4HbiMm 6nogamm B
OOMH W TOT >KE€ MOMEHT.

dyHKkumna dynamic

MOo>XHO MporpaMmM1poBaTh
pasnn4YHble BXOAb! 1 BbIXOAb! B
3aBVICYMOCTY OT BalLien paboTbl.
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tous les processus de cuisson ont été concus et
testés

La technologie du four Emotion permet de travailler de
facon simple et rapide, la fonction ModularChef vous
permettra d’utiliser tous les programmes de cuisson
réalisés par les Chefs Modular. Tous les processus de
cuisson ont été concus et testés pour obtenir des
résultats impeccables.

Chaque cycle de cuisson a I'intérieur de ModularChef est
visible et modifiable en temps réel, méme pendant le
fonctionnement du four, sans devoir arréter la cuisson.
Chaque cycle de cuisson peut étre modifié a son gré,
étre tout de suite sauvegarder dans Mes Recettes afin
de pouvoir le récupérer n'importe quand.

Chaque cycle de cuisson enregistré dans Modular Chef
offre la possibilité de lire directement sur I'écran la recette,
les ingrédients, les quantités et les différentes plaques
conseillés afin d’obtenir le résultat parfait. Le livre de
recette Modular Chef est en constante évolution
avec la réalisation de recettes venant de partout dans le
monde. Pour cela vous pouvez décharger de notre site
web Modular tous les mises a jour et renouveler le livre
de recette Modular Chef simplement a travers une clé
USB.

best chef

La fonction Best Chef permet d’accéder a vos recettes
favorites en 2 passages.

Avec une simple touche vous pourrez sauvegarder les
cycles de cuisson plus utilisés dans la section Favori.

A l'intérieur de Best Chef existe en outre la section
Récents, ou vous pouvez aussi récupérer les derniers
cycles de cuisson utilisés et, encore plus importante,
consulter ceux qui n’ont pas été sauvegardés.




todos los programas de coccion realizados por los
chef modular

La tecnologia del Horno Emotion permite trabajar
de manera simple y rapida, la funcion Modular Chef
les permitira utilizar todos los programas de coccién
realizados por los Chef Modular. Todos los procesos de
coccion estan estudiados y probados para obtener
excelentes resultados.

Cada proceso de coccion presente en Modular Chef
se visualiza y se puede modificar en tiempo real, aun
en fase de funcionamiento del horno, sin tener que
interrumpir la coccion. Cualquier proceso de coccion
se puede modificar a gusto, guardado posteriormente
en su recetario Mis Recetas para después utilizarlo en
cualquier momento.

Cada proceso de coccion presente en Modular Chef,
ofrece la posibilidad de leer directamente desde la
pantalla la receta con sus ingredientes, cantidades y
tipos de fuentes recomendadas para obtener el resultado
perfecto. El recetario Modular Chef esta en continua
evolucion con la implementacion de recetas de todo el
mundo, por lo que se puede descargar directamente
desde el sitio Modular todos las nuevas actualizaciones
y renovar simplemente el recetario Modular Chef gracias
a un simple dispositivo USB.

best chef

La funcion Best Chef permite acceder a sus recetas
preferidas en 2 pasos.

Con un simple toque se pueden guardar los procesos de
coccion mas usados en la seccion Preferidos.

En el interior del Best Chef existe ademas la seccion
Recientes, donde existe la posibilidad de consultar los
ultimos procesos de coccidn utilizados, y muy importante,
visualizar también los que no han sido guardados.

BCe NporpamMmbl MPUroTOBNEHUS CO3AaHHbI LWed-
noBapamu Modular

TexHonorum neyn Emotion obecneymBaroT MPOCTYHO U
BbicTpyto paboTy: dyHKuns Modular Chef nossonsger
MoSIb30BaTbCsl BCEMM MporpaMMamMyi NpPUrOTOBAEHMUS,
co3naHHbIMK Liedd-noBapamn Modular. Bee npouecchbl
MPUroTOBNEHNS pa3paboTaHbl U onpoboBaHbI Ansi
nony4yeHusi 6esynpeyvHbIX pe3ynbLTaToB.

Keapkaplh MpoLEecC MpUrOTOBEHUS, MPUCYTCTBYHOLLNIA
B Modular Chef, MOXXHO mpocmatpuBaTb U UBMEHSTb B
PEXMME pPeanbHOro BPEMEHW, B TOM YMCIE BO BPEMS
paboTbl Mnedn, 6e3 HeobxOOMMOCTM OCTaHaBNMBATb
NPUroTOBNEHME. KarKApil MPOLIECC MPUFOTOBAEHNS
MOXHO W3MEHATb MO CBOEMY YCMOTPEHUIO, a 3aTeM
COXpaHATb ero B COBCTBEHHOM COOPHUKE PELIENTOB
«Mowm PeuenTbl», K KOTOPOMY MOXHO ByAeT 06paTUTLCS
C IIOBO MOMEHT.

Ona KaxxOoro npouecca MPUrOTOBEHNS,
BeegeHHoro B Modular Chef, MoxHO cuuTbIBaTH
peLenT HEernoCPeACTBEHHO C 9KpaHa, BK/4Yasd BCe
COOTBETCTBYIOLLME VHIPEOVEHTbl W OO3MPOBKW, a
TaKKe TUMbl PEKOMEHAYEMbIX FaCTPOEMKOCTEN — BCE
015 NonyYeHust upeansHoro pesynbtata. COopHUK
peuenTtoB Modular Chef noctosHHO aopabaTbiBaeTca U
OOMOMHSIETCS peLenTamm 64, Co BCErO M1pa, MO3TOMY
c camta Modular MOXHO HanpPsAMyKO Cka4dMBaTb BCE
OBHOBNEHWA 1 BECTIPENATCTBEHHO MOMOMHATL COOPHMK
peuentoB Modular Chef npn nomoluy obsi4Horo USB-
hneL-HakonuTess.

best chef

OyHKuma Best CHEF obecnevnBaeT goctyn K BallmMm
NHOBUMBIM peLiernTam BCero 3a 2 Luara.

[MPOCTbIM MPUKOCHOBEHWEM K 9KpPaHy Bbl CMOXXETE
COXpPaHUTb HaMbonee YacTo UCMOb3YEMbIE MPOLIECCHI
MPUroToBNeHWS B pasaene /136paHHoe.

Kpome Toro, dyHkumss BEST CHEF Bknto4aeT B cebs
pasgen HepaeHee, 6narogapsi KOTOPOMY Bbl CMOXETE
obpallaTbCs K MnocnegHuM K3 MCMOSb30BaHHbIX
MPOLIECCOB MPUIrOTOBMEHNS, & TAKXE — BaXKHbIA MOMEHT
— NpocMaTpuBaTh U Te, KoTopble HE 6bin coxpaHeHb!.
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the product you want
automatic washing system on

lavage

Le four Emotion est Full Optional, au-dela de la sonde
a cceur multipoint, tous le modéles sont équipés d’une
douchette avec enrouleur automatique de série et
lavage automatique.

Apres le service vous déciderez se lancer une de ces
fonctions: Rincage vite, Lavage manuel et Lavage
automatique (soft-medium-hard)

Le four se lavera en toute indépendance et sera prét
pour une nouvelle journée de travail.

MoMKa

Neyb EmotionnoctaBnsieTcsi BNOTHOM KOMMJIEKTaLun:
MOMMMO LLIyMNa B CepaLeBMHE NPOoayKTa C HECKONbKUMM
Jatdvkamn, BCe MOoOeM OCHaLatoTCsl CbEeMHbIM
AyLwweM /I CUCTEMOMN aBTOMaTUUYE€CKON MOMKMN.

[0 OKOHYaHWM PaboHero OHsS Bbl CMOXETE BblOpaTh OAHY
N3 cnegyroumx yHKUMIA: BbICTpoe onofnackmsaHue,
PyyHaa monka, ABTomMaTtudeckast Movika (soft - medium
- hard).

[Neyb OCyLECTBUT MOMKY B aBTOMaTUYECKOM pexume
1 ByOeT rotoBa K HOBOMY paboyemy OHHO.

lavado

El horno Emotion es Full Optional, ademas de la
sonda al corazén multipunto, todos los modelos estan
equipados con ducha extraible y lavado automatico.

Después de un servicio podran decidir si realizar una
de las siguientes funciones: Enjuague rapido, Lavado
Manual, Lavado Automatico (soft - medium - hard).

El horno se lavara auténomamente y estara listo para
una nueva jornada de trabajo.

systéme de lavage automatique
sistema de lavado automatico
aBTOMaT4eCKas Momka

9)

O

onornackuBaHue

rincer

Fabriqué avec seulement eau.
Activable/pouvant étre arrété a
tout moment.

lavage manuel

Le four avertit lorsque le
détergent est ajouté et que la
douchette est utilisée.

lavage automatique

3 cycles de lavage
automatiques disponibles en
version soft, medium et hard.

enjuague

Realizado solo con agua.
Se puede activar/detener en
cualquier momento.

lavado manual

El horno avisa en el momento
del agregado del detergente y
para el uso de la ducha.

lavado automatico
Disponibles 3 ciclos de lavado
automatico en las versiones
soft, medium y hard.
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CpenaHo ¢ 1ncnonb3oBaHem
TOSbKO BoApl. BkntovaeTcs/
BbIKMOHAETCA B HY>KHbII MOMEHT

py4Hasi MOMKa

[Nedb NpenynpexnaeT, koraa
006aBNSETCS MOKOLLEE CPEACTBO
BO BpeMs MCMoNb30BaHUs ayLla

aBToMaTunyecKkasi MOMKa

3 aBTOMaTU4ecKnx LUmkia
MOVIKM OOCTYMHbI B BEPCUSAX
soft, medium u hard.



emotion for professional people

designed around you

developed from professional chefs for amazing chefs

écran tactil sensitif
pantalla tactil capacitiva
E€MKOCTHbI CEHCOPHbIN 3KpaH

Vv

porte en verre double
puerta con doble vidrio
BepLa C ABOMHbIM OCTEKNEHNEM

v

systéme de lavage automatique
sistema de lavado automatico
aBTOMaTN4ecKast Movika

température maximale 300°C
temperatura maxima 300°C

MakcumaneHas Temnepatypa 300°C

v

sonde multipoint
sonda multipunto
MHOFOTOYEYHbIN JaTHNK

24

douchette amovible
ducha extraible
CbEMHbI AyLL

v

poignée ergonomique
manija ergonémica
3ProHOMUYHas pydka

v

port USB pour les mises a jour
puerto USB para actualizaciones
nopT USB ans obHoBneHWi

wi-fi
connection

v

génération de vapeur
generacion de vapor
obpasoBaHue napa

v

cuissons sous-vide avec sonde
multipoint

coccion al vacio con sonda
BaKyyMHO€E MpUroToB/ieHre C AaTHKOM
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plateau pour baguette

fuente para baguette
FacTpoemkocTb ana 6areToB

L’uniformité de cuisson de notre four Emotion et la large gamme des accessoires disponibles vont assurer des
résultats parfait dans les domaines de la patisserie, de la boulangerie et aussi de la gastronomie

La uniformidad de coccion del horno Emotion y la amplia gama de accesorios disponibles garantizan
resultados perfectos en confiteria, panaderia y gastronomia.

OOHOPOAHOCTbL NPUrOTOBNEHMUS Neun Emotion v LUMPOKKMiA acCCOPTUMEHT akceccyapoB rapaHTUpyoT
OTNNYHbIE pesyrbTaTbl B KOHOUTEPCKOM, XNe6obynoYHOM 1 racTPOHOMUYECKOW 06nacTsX.
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when everything fits perfectly

the right accessories for the right oven

Les professionnels de la restauration se sont spécialisé Estudiados por lo profesionales de la restauracion para
pour étre le support idéal pour chaque chef : ser el soporte adecuado para cada chef:
e Plateaux pour toutes les typologie des cuisines : pour e fuentes para todas las cocciones: para fritos,
les plats frits, pour les omelettes, pour les baguettes, para tortillas, para baguette, de todos los tamanos
de toutes les dimensions possibles et dans les posibles y de los mejores materiales
meilleurs

e Soportes complementarios porta fuentes y carro
e Supports complémentaires pour plaques de cuisson porta fuentes incluso en el modelo EM E 20/11-D
et chariot de transport de plateaux inclus dans le
modele EM E 20/11-D

e Hottes pour I'élimination des vapeurs concues
spécifiquement pour les fours Emotion

e Campanas para el abatimiento de humos
disefadas especificamente

e Detergentes y material para la limpieza dedicados
al horno
e Détergents et produits de nettoyage dédiés au four

13y4eHbl npoeccnoHanbHbIMK crieupanictamMmi Ha

KyXHE 019 NpaBuiibHOM NOOOEPXKN KaXKO0ro Lwed-

nosapa:

e [aCTpOEeMKOCTV 4151 BCEX TUIMOB MPUrOTOB/IEHUST:
ONs >KapeHblx 6noa, Ans OMIeToB, Ans 6areTos,

BCEX BO3MOXKHbIX Pa3MepOoB 1 B yHLLINX
maTepunanax

e JlonosHuTe ibHbIe MOACTaBKM [J18 raCTPOEMKOCTU 1
TeJIexKka ANa raCTpoOeMKOCTW, BKto4eHa B MOJESb
EME 20/11-D

e CneupanbHble BbITSXKKKM A9 nedert Emotion

e MotoLve 1 YICTALLIME CPeacTBa,
npeaHasHaYeHHble 41 nedn

emotion plus:

\/ plats marbrés pour la boulangerie
fuentes de marmol para panaderia
aHTUNPUrapHble racTPOEMKOCTU AN MeKaHVs

\/ grill a poulet pour 8 unités
fuentes para pollos, 8 unidades
pewéTtka ons 8 Ubinngar

\/ pan pour omelettes
fuente para tortillas
CKOBOPOJA 419 OMSIETOB
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enter the new kitchen
developed from professional chefs for amazing chefs

technology ‘ @
& HACCP

wi-fi
connection

integrated
system

overnight



pasta/rice cooker util ity

fryer

proofer

pizza oven

steak-house functions

Sous vide cooking




B —

4

- 1 Depuis 1986, Modular étudie, concoit et réalise des équipements de

haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle. Tous
les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des chefs les
plus exigeants, et pour garantir I'efficacité et la sécurité conformément
aux standards internationaux, tout en privilégiant un faible impact
environnemental. Qualite, flexibilité et innovation sont nos caractéristiques.

Desde el ano 1986 Modular estudia, disefa y fabrica equipos de
alta calidad dedicados a los profesionales de la restauracion. Todos
los productos estan hechos con el objetivo de satisfacer todo tipo de
necesidad, de garantizar la eficiencia y la seguridad en el cumplimiento
de las normas internacionales y privilegiando, ademas, un bajo impacto
ambiental. Calidad, flexibilidad e innovacién son las caracteristicas que
1 nos distinguen.

"1’ Haunhaa ¢ 1986 roga Modular n3ydaeT, MPOEKTUPYET U BbINyCKaeT
BbICOKOKa4YeCTBEHHOE 0DOPYyAOBaHNE AN MPEANPUATUIA 0BLLIECTBEHHOMO
nutTaHus. Bce napgenus MsrotaBanBaroTCs ONS YOOBMIETBOPEHMS CaMblX
B3blCKaTebHbIX  Wed-noBapoB U obecnedyeHuss aMEHEKTUBHOM U
6e3onacHom paboTbl B COOTBETCTBMM C MEXAYHAPOAHbIMU HOpMammu
cTaHgapTM3aumu, npyv STOM OCODObIM  aKLEHT [eflaeTcsd Ha oxpaHy
oKpyXKatoLLen cpefgpl. KayecTBO, MMOKOCTb W MHHOBaUMS SBASKOTCH

HaLLMMW OTAINYUTENIBbHBIMU YEPTaMMU.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
cooking islands
preparation

emotion for professional people

modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
modular@modular.it

www.modular.it
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